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The purpose of this thesis was to make a self-monitoring plan for an organic mass aerobic decomposing equip-
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1 JOHDANTO

Opinnaytety6n tilaa Biopallo Systems Oy, jolla on koetoimintavaiheessa oleva orgaanisten massojen
aerobinen hajotuslaitteisto teollisuushallissa Kuopion Likolahden teollisuusalueella. Laitteistoon kuu-
luvan Biopallo-hajotusreaktorin avulla kehitetdan ravinnepitoisia, orgaanisia maanparannusaineita ja
lannoitevalmisteita, jotka pyritdan tulevaisuudessa lanseeraamaan markkinoille. Tuotteiden markki-
noille vieminen edellyttaa lannoitealan toimijalta Ruokaviraston myéntaman laitoshyvaksynnan (Ruo-
kavirasto.fi c), jota Biopallo Systems Oy hakee. Laitoshyvdksynnan myontédminen edellyttada toimi-
jalta ymparistéluvan lisaksi omavalvonnan jarjestémisen ja omavalvontasuunnitelman. Koska Biopal-
lon tuotantoprosessissa hyddynnetadn eldimista saatavia sivutuotteita, on Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EY) N:o 1069/2009 (sivutuoteasetus) mukaan omavalvontasuunnitelman si-
sallettdva HACCP-jarjestelmd. Opinnadytetydn tarkoituksena on siis laatia Biopallo Systems Oy:lle
HACCP-jarjestelman sisaltdva omavalvontasuunnitelma ja kehittda omavalvontaan liittyvia kaytan-

tdja. Omavalvontasuunnitelma toimitetaan ymparistolupahakemuksen liitteend Ruokavirastolle.

Opinnaytety6 on toiminnallinen opinndytetyd. Toiminnallinen osuus koostuu omavalvontasuunnitel-
man laatimisesta ja siihen liittyvien omavalvontakdytantdjen kehittdmisesta.

Tyon teoriaosuus on opinndytetydsta kirjoitettava raportti, jossa kasitelldan omavalvontaan ja
HACCP-jarjestelmadan liittyvia kaytantoja ja lainsdadantod sekd kuvataan omavalvontasuunnitelman
laadinnan etenemisprosessia. Ty0 aloitettiin omavalvontasuunnitelman laatimisella, silld tydn tilaaja
tarvitsi valmiin omavalvontasuunnitelman laitoshyvdksyntahakemusta varten mahdollisimman pian.
Omavalvontasuunnitelma on laadittu Ruokaviraston lannoitealan toimijoille antamien omavalvontaa

koskevien ohjeiden mukaan ja aiheeseen liittyvaa lainsaadantéa noudattaen.

1.1 Lyhenteet ja madritelmat

Aumakompostointi = Kompostointimenetelmg, jossa biomassa hajoaa avoimessa tilassa. Biomassaa

kypsytetaan pitkanmallisissa suurissa kartiomaisissa kasoissa eli aumoissa (Luke 2014, 2.)

Orgaanisten massojen aerobinen hajotuslaitteisto = Laitteisto, jossa eldimistd saatavien sivutuottei-
den ja muun orgaanisen prosessisydtteen biologinen hajoaminen tapahtuu aerobisissa olosuhteissa
(Biopallo Systems Oy 2020).

Maanparannusaine = "Aineita, joita lisdtadn maahan sen fysikaalisten ominaisuuksien yllapitémiseksi

ja parantamiseksi tai lisdamaan maan biologista toimintaa” (Lannoitevalmistelaki 2006, 48§.)

Laitoshyvdksyntd = Ruokaviraston myontama hyvaksynta lannoitevalmisteiden tai niiden orgaanisten

raaka-aineiden valmistamiseen liittyvalle toiminnalle (Ruokavirasto.fi c.)

HACCP = Hazard Analysis and Critical Control Points, vaarojen arviointi ja kriittiset hallintapisteet

(Ruokavirasto.fi ).



6 (25)

HACCP-jarjestelma = Jarjestelmd, jonka avulla ennakoivasti tunnistetaan, arvioidaan ja hallitaan toi-

minnan ja tuoteturvallisuuden kannalta merkittdvid vaaroja (Ruokavirasto 2011, 1.)

Eldimista saatavat sivutuotteet = "Ne osat eldimista ja eldimistd saatavista tuotteista, joita ei kdyteta
ihmisravinnoksi. Naitd ovat esimerkiksi kuolleet eldimet, entiset eldinperaiset elintarvikkeet, kompos-
tointilaitoksiin meneva ruokajate seka eldinten teurastuksessa syntyvéat jakeet, joita ei kaytetd ihmis-

ravinnoksi” (Ruokavirasto.fi a.)

Jalkikypsytys = Kompostimassan jalkikompostoiminen kuumavaiheen ylittdmiseksi (HSY 2018, 23.)

Lannoitevalmiste = "“Lannoitteita, kalkitusaineita, maanparannusaineita, kasvualustoja, mikrobival-

misteita seka lannoitevalmisteena sellaisenaan kaytettdvia sivutuotteita” (Lannoitevalmistelaki 2006,

48.)
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BIOPALLO SYSTEMS OY

Biopallo Systems Oy on Kuopiossa toimiva yritys, jonka toiminta keskittyy kompostointiteknologian
kehittamiseen seka orgaanisten maanparannusaineiden ja lannoitevalmisteiden valmistamiseen. Yri-
tyksen oman Biopallo-hajotusreaktorin avulla orgaanista jatettd ja teollisuuden sivuvirtoja pystytaan
muuttamaan ravinnepitoiseksi kompostiksi. Biopallon tuottamilla orgaanisilla maanparannusaineilla
ja lannoitevalmisteilla pystytaan elvyttamaan vaharavinteisten peltojen mikrobieldma ja nain paran-
tamaan maaperan laatua maanviljelyn ndkékulmasta. (Suhonen 2018.) Biopallon orgaanisten mas-
son aerobinen hajotusmenetelma on myds huomattavasti nopeampi tavalliseen aumakompostointiin
nahden. Hyédyntamalla teollisuudesta syntyvia sivuvirtoja pystytadn myods vahentdmaan jatteiden-

kasittelyyn liittyvaa taakkaa. (Biopallo Systems Oy 2020.)

Biopallo Systems Oy:lld on koetoimintalaitteisto, jota pidetadn teollisuushallissa Kuopion Likolah-
dessa. Biopallolla on koetoimintalupa, joka mahdollistaa koeajojen suorittamisen Biopallo-hajotusre-
aktorilla. Reaktorin koeajojen liséksi koetoiminnan harjoittamiseen kaytettavalla hallilla suoritetaan
kompostimassojen jalkikypsytysta seka lopputuotteiden kehitystyota ja jatkojalostusta. Koetoimin-
nalla kehitetdan tuotantoprosessia ja parannetaan lopputuotteiden ominaisuuksia ennen kuin ne
tuodaan kuluttajakayttéon. Koetoiminnan tukena tehddan maaperan kunnostamiseen liittyvia kokeita
seka kasvatuskokeita yhteistydssa ennalta valittujen testikdyttdjien kanssa. Prosessiin liittyvéssa jat-
kuvassa tutkimustydssa kaytetdan apuna erilaisia fysikaalisia ja mikrobiologisia mittausmenetelmia
seka laboratoriotesteja. Kerattya mittausdataa ja testituloksia hyddynnetaan prosessin ja lopputuot-

teiden kehitystydssa. (Biopallo Systems Oy 2020.)

Biopallo systems Oy hakee laitoshyvaksyntaa ja tyyppinimea lopputuotteelleen Ruokavirastolta. Lai-
toshyvaksyntaprosessi pyritadn kaynnistamaan kevadn 2020 aikana. Biopallo-hajoitusreaktorilla on

tarkoitus suorittaa lisad koeajoja myds tulevaisuudessa. (Biopallo Systems Oy 2020.)
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OMAVALVONTA

Omavalvonta on toimijan itse jarjestamaa toimintaa, jonka tarkoituksena on varmistaa, ettéd markki-
noille tuotetut tuotteet ja niiden valmistamiseen kaytettavat tuotantomenetelmat turvallisia. Omaval-
vonta on toimijalle yksi laadunvalvonnan keino, jolla on mahdollista edistda toimintansa turvalli-

suutta.

Yleista lannoitevalmistealan omavalvonnasta

Lannoitevalmistealalla omavalvonnalla pyritadn varmistamaan, etta tuotettavat lannoitevalmisteet
ovat laadukkaita ja etta ne tayttavat niille asetetut vaatimukset. Jokaisella lannoitevalmisteiden val-
mistajalla seka niiden raaka-aineita markkinoille tuovilla on lainsdadannéllinen omavalvontavelvoite.
(Ruokavirasto 2012, 1.)

Jokaisella lannoitealan toimijalla taytyy siis olla omavalvontajarjestelma, minka avulla voidaan var-
mistua siitd, ettd tuotettu lannoitevalmiste ja sen tuotantoprosessi tayttavat niille lainsaadannéssa
asetetut vaatimukset. Toimijan taytyy tietaa lannoitevalmisteen valmistusprosessin kriittisimmat vai-
heet ja valvottava niita tuotteen laadun ja turvallisuuden takaamiseksi. Jos toimija kasittelee toimin-
tansa yhteydessa eldimista saatavia sivutuotteita, taytyy omavalvontasuunnitelman myos sisaltaa

HACCP-jarjestelma (Ruokavirasto.fi e.)

Toimijan on laadittava toteutettavasta omavalvonnasta kirjallinen suunnitelma. Jos yrityksen toimin-
nassa tapahtuu prosessin kannalta olennaisia muutoksia, toimijan taytyy paivittda omavalvontasuun-
nitelmaansa ja toimittaa siité kopio Ruokaviraston lannoitejaostoon (Ruokavirasto.fi). Omavalvonta-
suunnitelmasta taytyy kdyda ilmi, miten toimija on varautunut mahdollisiin ongelmatilantesiin ja mi-
ten niita ennaltaehkaistadn. Toimijan on kaytanndssa voitava kayttad omavalvontasuunnitelmaa kir-

jallisena ty®- ja toimintaohjeena ongelmatilanteiden selvittémisessa (Ruokavirasto 2012, 1.)

Omavalvontasuunnitelman sisalto

Omavalvontasuunnitelman on sisallettava tiedot kaikista toimintaan liittyvista tydvaiheista, tyovali-
neista, laitteista, koneista, valmistettavista tuotteista seka niiden valvonnasta. Suunnitelmassa on
esitettava toiminalle kriittiset vaiheet, joille maaritetdan toimenpiderajat ja menetelmat niiden valvo-
miseksi. Omavalvontasuunnitelmaan taytyy kuvailla ja havainnollistaa ne toimenpiteet, joihin ryhdy-
taan, mikali tuotteelle tai jollekin sen raaka-aineelle asetetuista laatuvaatimuksista ei tdyty. Nouda-
tettaessa omavalvontasuunnitelmaa toimijan on myds voitava ennaltaehkaista laatuvaatimukset
tayttamattomien tuotteiden padsy kuluttajamarkkinoille (Ruokavirasto 2012, 2.)
Omavalvontasuunnitelman on oltava sellainen, ettd sitd voi kayttaa toimintaohjeena omavalvontaoh-
jelmaa toteuttaessa. Omavalvontasuunnitelmassa pitaa olla tieto siita, milloin se on laadittu ja mita
muutoksia siihen on tehty. Omavalvontasuunnitelmaan on Ruokaviraston mukaan sisdllytettdva so-

veltuvin osin (Ruokavirasto 2012, 3):
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1. Toiminnasta vastuussa olevat henkilét ja henkilokunnan perehdyttaminen
Omavalvontasuunnitelmaan nimetaan vastuuhenkil6t eri valvontapisteille. Esimerkiksi raaka-aineiden
kasittely, tuotantoprosessin eri vaiheet, naytteenotto, puhtaanapito, kunnossapito tuholaistorjunta
tai erilaiset hairittilanteet voivat olla eri vastuuhenkildille maarattyja valvottavia asioita. Pienyrityk-
sissa vastuu omavalvonnasta voidaan kuitenkin antaa vaikka vain yhdelle henkil6lle. Toimipaikan
henkildkunnan on oltava tietoisia omavalvonnasta ja omavalvontasuunnitelman sisallosta seka osat-
tava toteuttaa sita kdytédnndssa. Toimintaan osallistuvat henkilét on perehdytettava kunnolla ja pe-

rehdyttdmismenettelyille on laadittava suunnitelma (Ruokavirasto 2012, 3.)

2. Raaka-aineiden vastaanotto

Omavalvontasuunnitelmaan taytyy tehda tuotekohtainen selvitys lannoitevalmisteiden valmistuk-

sessa kaytettdvista raaka-aineista. Jos lannoitevalmistetta kaytetdan raaka-aineina, sen pitaa tayttaa

sille asetetut tyyppinimikohtaiset vaatimukset. Omavalvontasuunnitelmasta on kdytava ilmi raaka-

aineiden laatu ja alkupera. Laitoshyvaksyttyjen toimijoiden on varmistettava, etta niille mydnnetyssa

laitoshyvaksynnassa on sallittu kaikkien vastaanotettavien raaka-aineiden kasittely. Omavalvonta-

suunnitelmassa on raaka-aineiden osalta |10ydyttava seuraavat tiedot (Ruokavirasto 2012, 3):

— Listaus vastaanotettavista raaka-aineista ja mista ne ovat peraisin

— Listaus vastaanotettavien raaka-aineiden mukana tulevista dokumenteista

— Selvitys sivutuoteasetuksen mukaisten kaupallisten asiakirjojen tarkastamisesta sivutuotteita
vastaanotettaessa

— Listaus vastaanottotarkistuksessa tarkastettavista raaka-aineista

—  Selvitys siitd, mita tietoja raaka-aineista vastaanoton yhteydessa kirjataan ylos

— Jos kyseessa on valmistuslaitos; kuinka vastaanotossa varmistutaan siitd, ettd ko. raaka-ainetta
voidaan vastaanottaa laitokselle kasiteltavaksi

— Selvitys vastaanotettavien raaka-aineiden varastoinnista tai niiden esikasittelysta ennen kasitte-
lya

— Tieto siita, kdytetadnkd raaka-aineita suoraan prosessiin

— Kuvaus raaka-ainevarastosta

3. Maahantuonti ja sisamarkkinointi

"Seka EU-maista ettd kolmansista maista maahantuotavien raaka-aineiden ja/tai valmiiden tuottei-
den omavalvonnassa on varmistuttava niiden vaatimusten mukaisuudesta” (Ruokavirasto 2012, 3).
Omavalvontasuunnitelmassa téytyy mainita, milla dokumenteilla raaka-aineiden vaatimustenmukai-
suus voidaan varmistaa. Taytyy myds selvittdd, miten Ruokavirastolle toimitettava ennakkoilmoitus
hoidetaan. Taman liséksi Ruokavirastolta on oltava maahantuonnin oikeuttava lupa ja sisdmarkki-
noinnin rekisterdinti, jos maahantuontiin liittyy eldimistd saatavia sivutuotteita (Ruokavirasto 2012,
4.)

4. Erdkohtainen jaljitettiavyys
Omavalvontasuunnitelmaan taytyy selvittda, millaisella jarjestelmalla toiminnanharjoittaja varmistaa

jaljitettavyyden sailymisen koko tuotantoprosessin ajan. Raaka-aine-erat ja valmiit tuotteet voidaan
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erottaa toisistaan eratunnusten avulla. Jaljitettavyyden varmistamiseksi laadittavan suunnitelman

pitdisi sisaltda seuraavat asiat (Ruokavirasto 2012, 4):

— Kuvaus siitd, miten vastaanotettavien raaka-aine-erien ja/tai tuotteiden jaljitettavyys varmiste-
taan

—  Selvitys erien merkitsemistavasta

— Selvitys siita, miten jaljitettdvyys varmistetaan prosessin ja tuotteiden varastoinnin aikana

—  Selvitys valmiiden tuotteiden jaljitettdvyyden varmistamisesta

—  Selvitys siita, miten valmistuslaitoksella varmistetaan, etta kasittelemattdmat raaka-aineet ja

valmiit tuotteet pidetaan erilladn

5. Tuotanto- ja toimintaprosessit

Omavalvontasuunnitelmaan taytyy tehda kuvaus kaikista tuotantoprosessin eri vaiheista ja kriittisille

valvontapisteille maaritetyistd seurantamenettelyista. Toimijan on itse maaritettéva kriittiset valvon-

tapisteet, joiden seuranta tuotantoprosessissa on valttamaténta lopputuotteen turvallisuuden takaa-
miseksi. Tuotantoprosessin kannalta kriittisille valvontapisteille ja toiminnoille tehtavasta seuran-
nasta on jarjestettdva saanndllinen kirjanpito. Omavalvontasuunnitelmaan edellytetdén kirjanpitoa

seuraavista asioista (Ruokavirasto 2012, 4):

— Tuotekohtainen selvitys siitd, mita raaka-aineita ja/tai tuotteita prosessissa kasitelldan

— Selvitys toimintaymparistostd, tiloista koneista ja laitteista. Selvitys niiden kunnossa- ja puhtaa-
napidosta seka miten kyseisista toimenpiteistd dokumentoidaan.

— Selvitys prosessille kriittisistd valvontapisteista ja niille maaritettavistd toimenpiderajoista. Oma-
valvontasuunnitelman on siséllettédva valvontaohjeet toimenpiderajoille seka tiedot valvonnan
tiheydesta ja dokumentoinnista. Valvontapisteita voivat olla esimerkiksi:

e vastaanotettavan raaka-aineen ja/tai tuotteen laatu. Kasiteltyja tuotteita vastaanotetta-
essa on varmistuttava niiden lannoitevalmisteeksi soveltuvuudesta ~

e raaka-aineen enimmaispartikkelikoko kasiteltdessa eldimista saatavia sivutuotteita

e raaka-aineiden seossuhteet

e hygienisointikasittely

e |dmpdtilat

e kasittely- tai viipymadaika prosessissa seka varastossa

e markkinoille saatettavan lopputuotteen laatu

Tiedot valvontapisteiden seurantaan kaytettdvien mittareiden ja laitteiden tarkistamisesta

Selvitys tuhoeldinten torjunnasta huolehtimisesta ja sen dokumentoinnista

Lisaksi, jos kasitellaan eldimista saatavia sivutuotteita, omavalvontasuunnitelman on sisdllettava
HACCP-jarjestelma (Ruokavirasto 2012, 4.)

6. Hairidtilanteet
Omavalvontasuunnitelman taytyy sisaltda toimintaohjeet hairidtilanteiden varalle. Hairi6tilanteita voi-

vat olla esimerkiksi prosessin toimintahairitt tai kriittisille valvontapisteille maaritettyjen toimenpide-
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rajojen ylittyminen. Jos hairiétilanteiden varalle suunniteltuja korjaavia toimenpiteita joudutaan kayt-
tamaan, silloin suoritetuista toimenpiteista pitda aina raportoida omavalvontasuunnitelmaan. Oma-
valvontasuunnitelmaan tulisi hairiétilanteiden varalta koota seuraavat tiedot (Ruokavirasto 2012, 5):
— Lista hairiétilanteista, joita toiminnassa voi esiintyd ja toimintaohjeet hairién sattuessa

— Kuvaus siitd, miten hairidtilanteissa tapahtuvat poikkeamat kirjataan ja kenelle niista ilmoitetaan
—  Selvitys siita, mita tehddan raaka-aineille tai valmistetulle tuotteelle, jos hairidita ei saada korjat-

tua

7. Laadunvalvonta- ja ndytteenottosuunnitelma

Jotta lopputuotteen turvallisuudesta ja tuotantoprosessin toimivuudesta voidaan varmistua, taytyy
omavalvontasuunnitelmaan laatia erillinen suunnitelma laadunvalvonnalle ja ndytteenotolle. Nayt-
teenottotiheyden ja muiden tehtdvien analyysien on perustuttava mahdollisiin tuoteriskeihin ja lain-
saadannossa asetettuihin vaatimuksiin. Raaka-aineita, tuotantoa ja lopputuotteita koskevassa nayt-
teenottosuunnitelmassa taytyy kertoa (Ruokavirasto 2012, 5):

— mista prosessin vaiheista naytteita otetaan

— kuinka usein naytteita otetaan

— mitad naytteista tutkitaan

— missa naytteet tutkitaan

8. Laatupoikkeamat
Omavalvontasuunnitelmassa pitda kertoa, miten toimitaan, jos prosessissa kdytettavissa raaka-ai-

neissa tai valmiissa lopputuotteissa havaitaan laatupoikkeamia (Ruokavirasto 2012, 5).

9. Varastointi, sailytys ja kuljetus

Omavalvontasuunnitelmasta on |8ydyttava tiedot raaka-aineiden ja valmiiden tuotteiden varastoin-
nista ja sdilytyksestd seka niiden kuljetuksesta. Omavalvontasuunnitelmaan taytyy kuvata, miten
tuotantoprosessissa syntyvia lannoitevalmistekayttdon soveltumattomia sivuvirtoja havitetaan tai
varastoidaan. Omavalvontasuunnitelmasta on selvittdva toimijan vastuu vientiin liittyvista luvista ja
asiakirjoista, jos tuotteita vieddan maasta. Liséksi, jos prosessissa hyddynnetaan eldimista saatavia
sivutuotteita, taytyy toimijalla olla erillinen maastaviennin oikeuttava lupa Ruokavirastolta (Ruokavi-
rasto 2012, 5.)

10. Tuotekehitys- ja koetoiminta

Omavalvontasuunnitelmaan taytyy tehda kuvaus tuotteiden kehittamisesta ja koetoiminnan etenemi-
sestd. Omavalvontasuunnitelmassa taytyy kertoa, kuinka kehitettavat tuotteet ja valmiit tuotteet pi-
detdan erillaan toisistaan (Ruokavirasto 2012, 6.)

Vaikka edelld mainitut asiat on sisallytettdva omavalvontasuunnitelmaan, suunnitelman rakennetta
voidaan kuitenkin soveltaa yrityksen toiminnan kannalta sopivammaksi. Eri yritysten toiminnan

luonne poikkeaa merkittavasti toisistaan ja se on huomioitava omavalvontaa toteutettaessa. Myds
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omavalvontasuunnitelman laajuus ja seikkaperdisyys on suhteutettava toimijan toiminnan laajuuteen
(Ruokavirasto 2018, 1.)

Ruokaviraston mukaan “Omavalvonnan toteuttamisesta on pidettava kirjaa. Kirjanpidon tulee sisal-
taa lannoitevalmisteiden tai niiden raaka-aineiden laadun ja turvallisuuden varmistamiseen ja kriitti-
siin maahantuonti-, valmistus- ja kasittelyvaiheisiin liittyvat tulokset ja viralliset todistukset seka
asiakirjat poikkeamatilanteista ja niiden korjaamiseksi tehdyista toimenpiteista”. Asiakirjat pitaa
my0s sailyttaa vahintaan viisi vuotta silta varalta, etta viranomainen voi tarkastaa yrityksen toimin-
taa. Valvovalle viranomaiselle taytyy olla myds mahdollista toimittaa asiakirjoista kopiot pyydetta-

essa (Ruokavirasto.fi e.)
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4 HACCP-JARJESTELMA

HACCP on toimijan itse laatima jarjestelma, jonka tarkoituksena on tunnistaa, arvioida ja hallita toi-
mintaan, tuotantoprosesseihin seka niiden raaka-aineisiin liittyvia vaaroja. HACCP-jarjestelmaa kay-
tetdan osana toimijan laatimaa omavalvontasuunnitelmaa. Lyhenne HACCP tulee englanninkielisista
sanoista Hazard Analysis and Critical Control Points, suomeksi vaarojen arviointi ja kriittiset hallinta-
pisteet. HACCP-jarjestelman perustana on tuotantoprosessin kriittisten hallintapisteiden maarittami-
nen. (Ruokavirasto 2011, 1.)

4.1 HACCP-menettelyn 7 periaatetta

HACCP-menettelyn tarkoituksena on I6ytaa prosessista ne vaiheet, joissa on mahdollista todeta hy-
gienia- tai terveysriski ja riskia voidaan hallita. Prosessin hallinta suunnataan naihin vaiheisiin tuote-
turvallisuuden takaamiseksi ja prosessin vaiheessa esiintyvan vaaran poistamiseksi tai vahenta-
miseksi hyvaksyttavalle tasolle. HACCP-menettely jaetaan seitsemaan eri pddvaiheeseen, joita kutsu-
taan myds HACCP-periaatteiksi. Tatéd menettelya sovelletaan kaikkiin tuotteisiin, tuotantolinjoihin ja
prosessin vaiheisiin. Talla menettelylla luodaan yritykselle aika ajoin paivitettdva HACCP-jarjestelma.
(Ruokavirasto 2011, 1.)

1. HACCP-periaate: Vaarojen arviointi

Pyritadn tunnistamaan kaikki mahdolliset vaarat, jotka ovat kytkoksissa tuotantoprosessin eri vaihei-
siin, kuten raaka-aineisiin tai niiden kasittelyyn, tuotteen valmistukseen, pakkaamiseen, jakeluun ja
kulutukseen. Periaatteeseen kuuluu myds arviointi prosessissa tunnistettujen vaarojen vakavuudesta
seka esiintymisen todenndkoisyydesta. Taman lisdksi on maaritettédva ennaltaehkaisevat toimenpi-

teet, joilla pyritéan hallitsemaan tunnistettuja vaaroja. (Ruokavirasto 2011, 1.)

tyypillisimpia vaaroja ovat yleensa raaka-aineissa tai lopputuotteessa esiintyvat taudinaiheuttajat,
haitalliset mikrobit ja kemialliset tai fysikaaliset saastuttajat. My0s se, ettei haitallisia mikrobeja pys-
tytd onnistuneesti poistamaan tai ne padsevat lisddntymaan jossain tuotantoprosessin vaiheessa
muodostaa vakavan vaaratekijan. Kaikille tuoteturvallisuuden vaarantaville vaaroille on |6ydettava
toimiva hallintakeino. Yleisia hallintakeinoja ovat esimerkiksi hygienisointikasittely, pH:n saately, pro-
sessilampdtilan sdately, prosessin aikaparametrien hallinta, prosessisyotteen soveltuvuuden tarkas-

taminen ja raaka-aineille asetettavat soveltuvuusvaatimukset. (Ruokavirasto 2011, 1.)

2. HACCP-periaate: Kriittisten hallintapisteiden maarittaminen

Kriittisiksi hallintapisteiksi voidaan valita vain ne prosessin ty®- tai tuotantovaiheet, joiden vaaroja on
mahdollista hallita. Valitulle kriittiselle hallintapisteelle pitaa I16ytaa ainakin yksi hallintakeino ja sen
suhteen taytyy olla mahdollisuus suorittaa korjaavia toimenpiteitd. Kriittiselle hallintapisteelle taytyy
myds olla mahdollista asettaa kriittiset toimenpiderajat, joita seuraamalla voidaan nahda, etta vaara

pysyy hallinnassa. (Ruokavirasto 2011, 2.)
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Tuotantoprosessin vaihetta ei kuitenkaan voida asettaa kriittiseksi hallintapisteeksi, jos siind esiinty-
vaa vaaraa hallitaan saman prosessin myohemmassa vaiheessa. On myds mahdollista, ettd proses-

sista ei I6ydy valvottavaa kriittista hallintapistettd. (Ruokavirasto 2011, 2.)

3. HACCP-periaate: Kriittisten rajojen maarittaminen

Tdssa vaiheessa jokaiselle kriittiselle hallintapisteelle padtetdan haluttu tavoitetaso ja maaritetdan
kriittiset toimenpiderajat. Maaritettdvat kriittiset rajat ilmaisevat kyseisen valvottavan prosessipara-
metrin minimi- ja maksimiarvot, joiden sisalld pyritdan pysymaan. Kun prosessi etenee kriittisia ra-
joja ylittamatta, voidaan todeta, etta vaara on hallinnassa tai valtetty kokonaan. Tavoitetaso ja kriit-
tiset rajat esitetdan yleensa fysikaalisina suureina, joita voidaan helposti mitata. Tallaisia mitattavia
ominaisuuksia voivat olla esimerkiksi prosessin lampétila tai jossain prosessin vaiheessa kuluva aika.
(Ruokavirasto 2011, 2.)

Varmuus siitd, etta hallintapisteille maaritettava kriittiset rajat ovat hyvaksyttavalla tasolla tulisi pe-
rustua esimerkiksi lainsdadantdon, viranomaisten asettamiin maarayksiin tai vahvistettuihin tutki-

mustuloksiin. (Ruokavirasto 2011, 2.)

4. HACCP-periaate: Seurantakdytintéjen laatiminen

Kriittiselle hallintapisteelle luodaan seurantajarjestelmd, jonka avulla voidaan mitata ja varmistaa,
ettd kaikki parametrit ovat kyseisen hallintapisteen osalta hallinnassa. Hallintapisteiden mittausten
tulee olla jatkuvatoimisia ja tarkoin suunniteltuja aiemmin maaritettyjen kriittisten toimenpiderajojen
suhteen. Seurantakaytannoéille pitéa olla myds riittdvan tarkat ohjeet ja dokumentointi, jotta mittaa-
minen tapahtuu oikein ja etta mittaustulokset ovat vertailukelpoisia aiempiin tuloksiin ja ohjearvoihin
nahden. Seurantamenetelman mittaustiheyden pitda olla prosessin olosuhteisiin ndhden riittdvéan
nopea, jotta mahdolliset korjaustoimenpiteet pystytadn aloittamaan riittdvan ajoissa. (Ruokavirasto
2011, 2.)

5. HACCP-periaate: Korjaavien toimenpiteiden maarittaminen

Periaatteen tarkoituksena on suunnitella kaikille kriittisille hallintapisteille niille sopivat korjaavat toi-

menpiteet, joihin ryhdytdan, jos prosessin vaiheelle aiemmin asetetut kriittiset rajat ylittyvat. Proses-
sin hairiétilanne taytyy saada hallintaan korjaavien toimenpiteiden avulla tai muutoin vaaran aiheut-

tavan tuotteen paasy kulutukseen taytyy estda. Yleisia korjaavia toimenpiteita ovat esimerkiksi lam-

pétilan, pH:n tai prosessoitumisajan saatdminen, prosessisyétteen palauttaminen aiempaan proses-

sin vaiheeseen tai valmistuseran hylkdaminen ja asianmukainen havitys. Kaikista suoritettavista kor-

jaavista toimenpiteista taytyy raportoida HACCP-kirjanpitoon. (Ruokavirasto 2011, 3.)

6. HACCP-periaate: Todentamiskdytantéjen laatiminen ja HACCP-ohjelman validointi
Tarkoituksena on luoda sellaiset todentamiskaytdanndt, joiden avulla pystytdan toteamaan, etta
aiempien periaatteiden mukaan laadittu HACCP-ohjelma toimii halutulla tavalla, sita noudatetaan
kdytéannéssa ja voidaan arvioida sen riittévyys tuoteturvallisuuden kannalta. Todentamisen tukena
voidaan kayttaa erilaisia kemiallisia, fysikaalisia ja mikrobiologisia tutkimuksia. Todentamismenette-
lyja téytyy suorittaa sadnndllisesti HACCP-ohjelman toimivuuden varmistamiseksi. Todentamiskay-

tantojen toteuttamisesta taytyy olla vastuussa eri henkilé kuin seurannassa. (Ruokavirasto 2011, 3.)
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7. HACCP-periaate: HACCP-asiakirjat ja -tallenteet seka niiden hallinta
HACCP-asiakirjoilla tarkoitetaan kaikkia suunnitelmia ja ohjekokonaisuuksia, jotka laaditaan HACCP-
ohjelmaa rakennettaessa. HACCP-tallenteilla tarkoitetaan dokumentteja, joita laaditaan, kun HACCP-
ohjelmaa toteutetaan kaytanndssa. Kaikki kriittisiin hallintapisteisiin liittyvat dokumentit mittauksista,
korjaavista toimenpiteista ja todentamismenettelyista ovat tarkeitd HACCP-tallenteita, joita tule sai-
lyttaa. (Ruokavirasto 2011, 3.)
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LAINSAADANTO

Lannoitevalmisteita koskevalla lainsaadanndlla pyritdéan takaamaan markkinoille tuotavien lannoite-
valmisteiden hyva laatu, turvallisuus ja soveltuvuus kasvintuotantoon. Lainsdaadanndlla pyritdan
myos edistdmaan lannoitevalmisteiksi soveltuvien sivutuotteiden hyotykayttdd, silloin kun niista ei

aiheudu vaaraa ihmisille, eldimille, kasveille tai ymparistolle (Mmm.fi.)

Lannoitealan toimijan omavalvontaa koskeva lainsaadanto

Lannoitevalmisteiden valmistamiseen liittyvastd omavalvonnasta on lainsaadanndssa saadetty seu-

raavasti:

Lannoitevalmistelaissa (539/2006)

"Lannoitevalmistelaki (539/2006) saatelee lannoitevalmisteiden valmistusta, markkinoille saatta-
mista, tuontia ja vientia. Laki edellyttdd muun muassa kaikilta toimijoilta omavalvonnan jarjesta-
mista ja orgaanisia lannoitevalmisteita valmistavilta laitoksilta laitoshyvéksyntaa. Lain tavoitteena on

turvata markkinoille saatettavien lannoitevalmisteiden puhtaus ja turvallisuus.” (Ruokavirasto.fi b.)

— Omavalvontavelvollisuus 13 §
"Toiminnanharjoittajan on tunnettava lannoitevalmisteiden laadun kannalta kriittiset valmis-
tus- ja kasittelyvaiheet, jotta toiminnasta ei aiheudu vaaraa ihmisten tai eldinten terveydelle
tai turvallisuudelle, kasvien terveydelle taikka ympéristélle. Toiminnanharjoittajan on valvot-
tava saanndllisesti valmistuksen ja kasittelyn kriittisia vaiheita (omavalvonta).” (Lannoiteval-
mistelaki 2006, 13§.)

"Omavalvontavelvollisuus ei koske toiminnanharjoittajaa, joka yksinomaan kuljettaa tai kayt-
taa lannoitevalmisteita tai niiden raaka-aineita, jollei lannoiteasetus tai sivutuoteasetus sita
edellyta. Omavalvonnasta on laadittava kirjallinen suunnitelma, joka on toimitettava Elintar-
viketurvallisuusvirastolle. Toiminnanharjoittajan on huolehdittava siitd, ettd valmistukseen ja
kasittelyyn osallistuvat tydntekijat ovat tietoisia omavalvonnasta.” (Lannoitevalmistelaki
2006, 138.)

"Elintarviketurvallisuusvirasto on velvollinen antamaan neuvoja omavalvontasuunnitelman
laatimisessa ja toteuttamisessa. Maa- ja metsatalousministerién asetuksella voidaan antaa
tarkempia sa@nnoksia siitd, miten omavalvonta on jarjestettdva ja paivitettédva.” (Lannoite-
valmistelaki 2006, 138§.)

— Hyvidksytyt laitokset 14 §
"Orgaanisia lannoitevalmisteita tai niiden raaka-aineita valmistavan, teknisesti kasittelevan

tai varastoivan toiminnanharjoittajan on oltava Elintarviketurvallisuusviraston hyvéksyma
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ennen kuin se aloittaa toimintansa (/Ayvéksytty laitos). Hyvaksymista koskevaan hakemuk-
seen, joka koskee muuta kuin sivutuoteasetuksen nojalla hyvaksyttavaa laitosta, on liitet-

tava seuraavat tiedot:

1) selvitys laitoksesta ja sen toiminnasta;

2) selvitys kdytettavista raaka-aineista ja lopputuotteista seka niiden kayttokohteista;
3) laitoksen kirjallinen omavalvontasuunnitelma;

4) ajankohta, jolloin laitos tai sen muutos on tarkoitus ottaa kayttéon;

5) ymparistolupa tai sita koskeva hakemus; ja

6) hakijan yhteystiedot.” (Lannoitevalmistelaki 2006, 14§.)

— Hyvadksytyn laitoksen omavalvontaraportti 15 §
"Hyvaksytyn laitoksen on laadittava vuosittain omavalvontaraportti, josta kay ilmi kriittisten
valmistus- ja kasittelyvaiheiden valvonnan tulokset sekd omavalvonnassa havaitut ongelmat
ja puutteet seka se, kuinka ne on ratkaistu. Omavalvontaraportti on toimitettava Elintarvike-
turvallisuusvirastolle viimeistaan valvontavuotta seuraavan kalenterivuoden maaliskuun lop-
puun mennessa. Hyvaksytyn laitoksen on lisaksi ilmoitettava valittémasti Elintarviketurvalli-
suusvirastolle kaikista toiminnan poikkeavuuksista, jotka merkittdvasti vaikuttavat lopputuot-
teen laatuun.
Laitoksen vuosittaisessa omavalvontaraportissa ilmoitettavien tietojen tarkemmasta sisal-
|6sté voidaan saatda maa- ja metsatalousministerion asetuksella.” (Lannoitevalmistelaki
2006, 158.)

Maa- ja metsatalousministerion asetuksessa 11/12 lannoitevalmisteita koskevan toi-

minnan harjoittamisesta ja sen valvonnasta

— Toiminnanharjoittajan omavalvonta 4 §
"Toiminnanharjoittajan on omavalvonnassaan huolehdittava lannoitevalmisteiden laatuun
vaikuttavien tekijéiden tunnistamisesta, tarkoituksenmukaisten menettelyjen suunnittelusta,
toteuttamisesta ja seurannasta mikrobiologisen tai muun vaaran vahentamiseksi toiminnas-

Saan.

Toiminnanharjoittajan on toteutettava omavalvontasuunnitelmaansa kaytanndssa ja pidet-
tdva omavalvonnan toteutumisesta kirjaa. Omavalvonnan dokumentoinnin on sisallettéva
lannoitevalmisteiden tai niiden raaka-aineiden laadun ja turvallisuuden varmistamiseksi kriit-
tisiin valmistus- ja kasittelyvaiheisiin liittyvat analyysitulokset ja viralliset todistukset seka
asiakirjat poikkeamatilanteista ja niiden korjaamiseksi tehdyista toimenpiteistd. Omavalvon-
nan dokumentointiin liittyvat asiakirjat on sailytettava jaljitettavyyden vuoksi viiden vuoden
ajan. Asiakirjojen on tarvittaessa oltava helposti saatavilla valvontaviranomaisen tarkasta-
essa toiminnanharjoittajan toimintaa tai pyytaessa toimittamaan niisté valvontaa varten ko-

piot.” (Maa- ja metsatalousministerion asetus 11/12, 4§)
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Laissa eldimista saatavista sivutuotteista (517/2015)

— Naytteiden tutkiminen 55 §
"Laitoksen omavalvontasuunnitelman mukaiset sivutuoteasetuksen edellyttémat omavalvon-
tanaytteet on tutkittava hyvaksytyssa omavalvontalaboratoriossa, viranomaisnaytteita tutki-
maan hyvaksytyssa laboratoriossa tai kansallisessa vertailulaboratoriossa.” (Laki eldimista

saatavista sivutuotteista 2015, 558.)

Sivutuoteasetuksessa (Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1069/2009)

— Omavalvonta 28 artikla
"Toimijoiden on otettava kayttdon ja toteuttava omavalvontamenettely laitoksissaan ja pi-
dettava sita ylla tdman asetuksen noudattamisen seuraamiseksi. Niiden on varmistettava,
ettei eldimistd saatavia sivutuotteita tai niista johdettuja tuotteita, joiden osalta epailldan tai
tiedetaan, etta ne eivat ole taman asetuksen mukaisia, siirreta laitoksesta, ellei ainesta ole
tarkoitettu havitettavaksi.” (Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o
1069/2009.)

— Vaara-analyysi ja kriittiset valvontapisteet 29 artikla
"1. Toimijoiden, jotka harjoittavat jotakin seuraavista toiminnoista, on otettava kayttdon,
toteutettava ja pidettdva ylla vaara-analyysin ja kriittisten valvontapisteiden, jaljempdna
"HACCP”, periaatteisiin perustuva pysyva kirjallinen menettely tai menettelyita:
a) eldimista saatavien sivutuotteiden jalostus;
b) eldimistd saatavien sivutuotteiden muuntaminen biokaasuksi ja kompostiksi;
c) useampaan kuin yhteen luokkaan kuuluvien eldimista saatavien sivutuotteiden ja
niista johdettujen tuotteiden kasittely ja varastointi samassa laitoksessa;

d) lemmikkieldinten ruoan valmistaminen.

2. Tallaisten 1 kohdassa maariteltyjen toimijoiden on erityisesti:
a) tunnistettava vaarat, jotka on torjuttava, poistettava tai saatettava hyvaksyttavalle
tasolle;
b) madritettdva kriittiset valvontapisteet yhdessa tai useammassa vaiheessa, jossa
valvonta on valttdmatontd vaaran torjumiseksi, poistamiseksi tai saattamiseksi hyvak-
syttavalle tasolle;
¢) maariteltdva tunnistettujen vaarojen torjumista, poistamista tai vahentamista var-
ten kriittisten valvontapisteiden kriittiset rajat hyvaksyttavan tason erottamiseksi ta-
sosta, jota ei voida hyvaksya;
d) laadittava tehokkaat kriittisten valvontapisteiden seurantamenettelyt ja pantava ne
taytantdon;
e) toteutettava korjaavia toimia, jos seuranta osoittaa, etta kriittinen valvontapiste ei

ole hallinnassa;
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f) laadittava menettelyt sen tarkistamiseksi, etta a—e alakohdassa esitetyt toimenpi-
teet ovat kattavia ja toimivia; tarkistusmenettelyja on toteutettava saanndéllisesti;

g) laadittava asiakirjoja ja pidettava kirjaa tavalla, joka on suhteessa yrityksen ko-
koon ja luonteeseen, sen osoittamiseksi, etta a—f alakohdassa tarkoitettuja toimenpi-

teitd sovelletaan tehokkaasti.

3. Kun tuotetta, prosessia tai mitéd tahansa tuotanto-, jalostus-, varastointi- ja jakeluvaihetta

muutetaan, toimijoiden on tarkistettava menettelynsa ja tehtava tarvittavat muutokset.

4. Taman artiklan taytantdonpanon edellyttamat toimenpiteet voidaan hyvaksya 52 artiklan
3 kohdassa tarkoitettua sdantelymenettelya noudattaen.” (Euroopan parlamentin ja neuvos-
ton asetus (EY) N:o 1069/2009.)
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6 TYON TOTEUTUS JA ETENEMINEN

Johtuen tyon tilaajan tarpeesta saada omavalvontasuunnitelma kayttéonsa mahdollisimman pian,
paatettiin opinndytetydn tekoprosessi aloittaa tydn toiminnallisen osuuden eli omavalvontasuunnitel-

man laatimisella.

6.1 Toteutuksen eri vaiheet

Omavalvontasuunnitelman laadintaprosessi toteutettiin viidessa eri vaiheessa. Vaiheina olivat tausta-
tietojen kerdaminen, tydsuunnitelman laatiminen, tyésuunnitelman hyvaksyminen, omavalvonta-

suunnitelman laadinta sekd omavalvontasuunnitelman viimeistely ja tarkastaminen.

taustatietojen keraaminen

v

tydsuunnitelman laatiminen

\ %

tyosuunnitelman hyvaksyminen

A%

omavalvontasuunnitelman laadinta

%

omavalvontasuunnitelman viimeistely ja tarkastaminen

KUVIO 1. Omavalvontasuunnitelman laadintaprosessin eteneminen vaiheittain

Taustatietojen keraaminen

Tyon ensimmaisessa vaiheessa selvitettiin, mita kaikkea omavalvontasuunnitelman laadintaprosessi
pitda sisalldan. Ensin selvitettiin, mistd saataisiin ohjeet omavalvontasuunnitelman laadintaan. Oma-
valvontasuunnitelma paatettiin toteuttaa Ruokaviraston rehu- ja lannoitealan toimijoille antamien
ohjeiden mukaisesti. Ruokaviraston verkkosivuilta saatiin kattavasti tietoa alaan liittyvasta omaval-
vonnasta ja HACCP-jarjestelmastd. Ennen varsinaisen tyon aloittamista oli erityisen tarkeaa ymmar-
taa, mita omavalvonnalla pyritédn saavuttamaan, mikéd on HACCP-jarjestelma ja mihin se perustuu.
Tdssa tyon vaiheessa tdytyi myds selvittdd, missa eri laeissa ja asetuksissa saadetdan lannoitealan
toimijan omavalvonnasta ja HACCP-jarjestelmasta. Edelld mainittuihin asioihin perehtymisen jalkeen
ryhdyttiin tutustumaan Ruokaviraston sivuilta 16ytyvaan ohjeeseen, missa kerrottiin, mitka asiat

omavalvontasuunnitelmaan pitda sisallyttaa.
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TyoOsuunnitelman laatiminen

Tyon toisessa vaiheessa laadittiin Ruokaviraston ohjeiden pohjalta suunnitelma siita, mitd omaval-
vontasuunnitelma tulee pitdmaan sisalldan ja miten tyd toteutetaan. Ensin paatettiin, etta omaval-
vontasuunnitelma kirjoitetaan Word-asiakirjaksi, jotta sen paivittdminen tai muokkaaminen olisi ti-
laajalle tulevaisuudessa mahdollisimman helppoa. Taman jalkeen Ruokaviraston ohjeiden mukaan
luotiin omavalvontasuunnitelmalle runko, jossa oli esitetty suunnitelmaan tulevat otsikot ja tarkeim-

mat kohdat. Suunnittelun yhteydessa myds mietittiin alustavat aikataulut tytn eri osa-alueille.

Tyosuunnitelman hyvdaksyminen

Tyon kolmannessa vaiheessa tyosta laadittu alustava suunnitelma esiteltiin tyon tilaajalle. Tyon tilaa-
jan kanssa sovittiin tapaaminen, jossa laadittu suunnitelma kaytiin api, tarkistettiin virheiden varalta
ja mietittiin, onko suunnitelmassa jotain parannettavaa. Tassa vaiheessa kdytiin myds alustavasti
lapi, mita tietoa mikin kohta omavalvontasuunnitelmassa tulisi paapiirteittain sisaltémaan. Arvioitiin
my6s kauanko omavalvontasuunnitelman laadintaprosessissa voisi kestaa. Suunnitelman hyvaksymi-

sen jalkeen varsinaisen omavalvontasuunnitelman tekeminen voitiin aloittaa.

Omavalvontasuunnitelman laadinta

Tyon neljannessa vaiheessa tarkoituksena oli tdydentda omavalvontasuunnitelmaan siihen vaaditta-
vat tiedot. Omavalvontasuunnitelmassa esitettaviksi vaadittavia tietoja kerattiin paaasiassa Biopallon
omista asiakirjoista, mittaustuloksista ja tutkimuksista. Osa tarvittavista tiedoista kerattiin myos
suullisena tiedonantona Biopallon henkilékunnalta. Ruokaviraston ohjeista selvitettiin, missé muo-
dossa ja kuinka laajasti tiedot taytyi omavalvontasuunnitelmassa esittda. Omavalvontasuunnitelma
laadittiin suurimmaksi osaksi Biopallon koelaitoksen tietokoneella, jotta laadintaan tarvittavat aineis-

tot ja muut materiaalit olisivat koko ajan saatavilla.

Omavalvontasuunnitelman viimeistely ja tarkistaminen

Tyon viimeisessa vaiheessa tarkistettiin laadittu omavalvontasuunnitelma virheiden varalta ja var-
mistettiin, ettd tyon lopputulos tayttaisi tilaajan tarpeet. Tydn tilaajan kanssa sovittiin tapaaminen,
jossa omavalvontasuunnitelma kaytiin kokonaisuudessaan lapi. Tydn korjausehdotukset kaytiin lapi
ja ty6hon tehtiin toivotut sanavalintojen ja tekstin ulkoasun muutokset. Ty6n tarkistamisen jalkeen
se luovutettiin suoraan tilaajan kayttéon. Laadittu omavalvontasuunnitelma opinnaytetydraportin
litteena (Liite 1).
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YHTEENVETO

Opinnaytety6n tavoitteena oli laatia Biopallo Systems Oy:lle paivitettdva omavalvontasuunnitelma ja
kehittda omavalvontaan liittyvid kaytantdja. Omavalvontasuunnitelma tehtiin Ruokaviraston ohjeiden
mukaisesti ja aiheeseen liittyvaa lainsaadantéa noudattaen. Tyon tilaaja tarvitsi toimivan omavalvon-

tajarjestelman ja omavalvontasuunnitelman meneillaan olevaa laitoshyvaksyntaprosessia varten.

Opinnadytetyon tuloksena laadittiin Biopallo Systems Oy:lle omavalvontasuunnitelma liitteineen (Liite
1). Omavalvontasuunnitelma annettiin tilaajan kdyttéon Word-asiakirjana, jotta sen paivittaminen
tulevaisuudessa olisi tilaajalle mahdollisimman helppoa. Tyon tilaaja lIahettad omavalvontasuunnitel-
man laitoshyvaksyntahakemuksen liitteena lupaviranomaiselle. Mikali toiminta muuttuu, tilaaja voi
paivittdd omavalvontasuunnitelmaa parhaaksi nakemallaan tavalla. Tilaaja voi kayttaa luotua oma-

valvontajdrjestelmaa toimintansa turvallisuuden varmistamiseen.

Laadittu omavalvontasuunnitelma on Ruokaviraston ohjeiden mukainen ja tilaajalle luotu omaval-
vontajarjestelma tayttaa sille asetetut tavoitteet. Tyon Tilaaja voi hyddyntdaa omavalvontajarjestel-
maa toiminnassaan, seka voi sen avulla edistaa ja valvoa tuotantoprosessinsa turvallisuutta. Oma-
valvontasuunnitelma laadittiin nykyiselle koelaitoksen toiminnalle, ja siitd syysta sitad luultavasti jou-
dutaan laitoshyvaksyntaprosessin jalkeen jossain maarin muuttamaan. Omavalvonnan tarkkuuden
pitdisi omavalvontajarjsetelméan luomisen jalkeen olla yrityksen kokoon néhden riittavalla tasolla,

mutta toiminnan laajentuessa myds omavalvontajarjestelmaa tulee paivittaa.

Haasteellista omavalvontasuunnitelman laadinnassa oli se, etta suunnitelma oli kirjoitettava koetoi-
minnan nakékulmasta, kun Ruokaviraston antamat laadintaohjeet oli suunnattu jo hyvaksytyille lai-
toksille. Opinnaytetydraportin laadintaa vaikeutti se, ettei aiheesta 16ytynyt paljoa luotettavaa tietoa
eri lahteista. Koska laadittu omavalvontasuunnitelma on vain tydn tilaajan kayttéon tarkoitettua sa-

laista tietoa, sen sisaltédn ei ollut mahdollista opinndytetydraportissa viitata.
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LIITE 1: OMAVALVONTASUUNNITELMA BIOPALLO SYSTEMS OY:N TOIMINNALLE (VAIN TILAAJAN
KAYTTOON)



